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La Biodiversita LA BAITELLA. ..
In vendita formaggi a latte crudo della Val Taleggio e Val Brembana,
direttamente dai produttori

- Strachitund (Az. Agr. Locatelli, Vedeseta)

- Taleggio (Coop. Sant’Antonio, Vedeseta)

- Branzi (Coop. Sant Antonio, Vedeseta)

- Caprini a latte crudo (Az. Agr. Bonzi, San Giovanni Bianco)

- Stracchino all’antica delle Valli Orobiche (Az. Agr. Prati Parini, Sedrina)
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‘?'Presidi Slow Food

(I Presidi Slow Food sostengono le piccole produzioni tradizionali che rischiano di scomparire, valorizzano
territori, recuperano antichi mestieri e tecniche di lavorazione, salvano dall’estinzione razze autoctone e
varieta di ortaggi e frutta. Oggi, oltre 450 Presidi Slow Food coinvolgono pit di 13.000 produttori)
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LA BAITELLA
Via Garibaldi, 104
Cinisello Balsamo (Ml) - Tel. 02 6604034



